
Vorspeisen
      

Briah von de Kiah
Kräftige Rindersuppe. Pfannkuchenstreifen. Wurzelwerk.

6,5

Ziege “Elsa”
Gefüllte Ziegenfrischkäse-Marillen-Taschen. Feldsalat. Apfeldressing. Nüsse.

Steirisches Öl
15,5

“Schüssel voll Glück”
Gemischte Blattsalate. Paprika. Gurke. Tomate. Sprossen. Croutons

5,8

Vegetarisch

Vegetarisch, glutenfrei möglich

Im März 
V E R K L E I N E R T E

K A R T E



Hauptspeisen
Unser Klassiker

“Sauerbraten vom OX” 7 Tage eingelegte und sanft geschmorte Ochsenbacke
Selleriecreme. Spinatknödel. Röstzwiebeln

23,9  |  klein  19,9

Cordon bleu 
Strohschwein. Käse. Kochschinken. Bratkartoffeln. Preiselbeeren

21,9

Schnitzel “Wiener Art”
Pommes. Ketchup. Mayo

15,50

Gesottener Kalbstafelspitz
eigene Brühe. Kren. Wurzelgemüse. Petersilienkartoffeln

21,50

glutenfrei möglich

glutenfrei

glutenfrei möglich

Spinatknödel
Apfel-Parmesan-Soße. Kräuteröl. Zupfsalat

16,5

Thai-Curry 
mit buntem Gemüse. Limettenblätter. Kokosmilch. Basmatireis

vegan     17,9
mit Hähnchenbrust      19,9

vegan, glutenfrei möglich, lactosefrei



Dessert

BIO-Vanilleeis-Nocke
In gerösteten Kürbiskernen gewälzt. Steirisches Kernöl.

5,9

Gebackene Apfelkücherl
Vanilleeis. Sahne. Zimt und Zucker

8,5

BIO- Zwetschgenröstersorbet
frischer Zwetschgenröster. Baiser

6,9

glutenfrei 


