Restaurant & Rezeption ist am HL. Al?end von 12-17 Uhr nicht l)esetzt.
Wirl[‘eiem V\/eihnachten.

Um17.30 Uhr 'dFFnen wir die Tiiren zum Kestaurant. Wir kitten Sie uns Iois 18 Uhr zu besuchen.

Umbeste”ungen am Men[] ‘<6nnen wir nicht vomehmen.

Menij
SCHWARZWURZEL & ORANGE

Vani”e—Vinaigrette. Wa|nuss. Feldsa|at. Preise”oeere.

+++

KURBIS & KURBIS
Kiirlois—lngwersuppe. eingelegter
Kilrlois. steirisclwes Ol

+++

GESCHMORTE BACKEN VOM STROHSCHWEIN
Rotweinjus. Kraut”ecl«erl. KartoFFelstrchel.

oder

CHIEMSEE-PFLANZERL
Chiemsee—Fische. Krenso&e. Krautﬂeckerl. Kartogelstrudel.

oder

KARTOFFELSTRUDEL & ZIEGE
Krautﬂeckerl. Ziegemfrischl(ése. Kﬁrbiscreme.

FLAMBIERTER BRIOCHEKNODEL

Zwetschgenréster. Honig-NUsse. Pistazieneis

Reservierung mit Menﬁentscheidung bis 21.12. erforderlich.
Q Preis pro Person 60€ / fiir Gaste mit Ha”apension inklusive

GABRIELE

LLLLLLLLLLL



	Christkind´l
	Menü
	Menü
	SCHWARZWURZEL & ORANGE
	Vanille-Vinaigrette. Walnuss. Feldsalat. Preiselbeere.
	+++

	KÜRBIS & KÜRBIS
	Kürbis-Ingwersuppe. eingelegter Kürbis. steirisches Öl.
	+++

	GESCHMORTE BACKEN VOM STROHSCHWEIN
	Rotweinjus. Krautfleckerl. Kartoffelstrudel.
	oder

	CHIEMSEE-PFLANZERL
	Chiemsee-Fische. Krensoße. Krautfleckerl. Kartoffelstrudel.
	oder

	KARTOFFELSTRUDEL & ZIEGE
	Krautfleckerl. Ziegenfrischkäse. Kürbiscreme.
	+++

	FLAMBIERTER BRIOCHEKNÖDEL
	Zwetschgenröster. Honig-Nüsse. Pistazieneis




