
Christkind´l
                    Menü

Menü
 SCHWARZWURZEL & ORANGE

Vanille-Vinaigrette. Walnuss. Feldsalat. Preiselbeere.
+++

KÜRBIS & KÜRBIS
Kürbis-Ingwersuppe. eingelegter

Kürbis. steirisches Öl.
 +++

GESCHMORTE BACKEN VOM STROHSCHWEIN
Rotweinjus. Krautfleckerl. Kartoffelstrudel.

oder
CHIEMSEE-PFLANZERL

Chiemsee-Fische. Krensoße. Krautfleckerl. Kartoffelstrudel.
oder

KARTOFFELSTRUDEL & ZIEGE
Krautfleckerl. Ziegenfrischkäse. Kürbiscreme.

+++
 FLAMBIERTER BRIOCHEKNÖDEL

Zwetschgenröster. Honig-Nüsse. Pistazieneis
 

Reservierung mit Menüentscheidung  bis 21.12. erforderlich.
Preis pro Person 60 €  /  für Gäste mit Halbpension inklusive

Restaurant & Rezeption ist am HL. Abend von 12-17 Uhr nicht besetzt.
Wir feiern Weihnachten.

Um 17.30 Uhr öffnen wir die Türen zum Restaurant. Wir bitten Sie uns bis 18 Uhr zu besuchen.
Umbestellungen am Menü können wir nicht vornehmen. 
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