HABE DIE EHRE!

Was Sie heute bei uns auch essen und trinken werden.
Zwei Zutaten enthalt jedes unserer Gerichte -

Liebe & Respekt

Der Respekt der Bauern fir ihre Tiere und Pflanzen.

Der Respekt der Winzer fiir ihre Trauben und Reben.

Der Respekt der Brauer, Fleischer, Fischer und Backer
vor Threm Handwerk.

Und der Respekt und Liebe zu diesen Produkten,
die wir heute verarbeiten dirfen.

Schon das Sie da sind!
Fir alle andern Angaben zu Inhaltsstoffen, falls Sie eine Allergie oder
Unvertraglichkeit beschaftig, fragen Sie unser Service-Team.

Fir Umbestellungen erlauben wir uns 1,50€ zu berechnen.

A
VISA

mastercard. '



Mit
Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Cassis-Spritz Bio Cassis Sorbet, Prosecco, Soda

Alpen-Kracherl Josef-Gin "Alpine Botanicals" Grapefruit,
Zitronensaft, Ingwer, Soda, Rosmarin

Dirndl-Spritz Ingwer, Zitrone, Prosecco, Soda

Franken Campus Blanc de Noir 2018 Flaschengarung
von Markus Meier

Manner-Sache Bier, Gin, Hollersirup, Zitrone
Holler-Weif3e Eigener Holler-Sirup mit WeifSbier

Limoncello-Spitz  Limoncello, Soda, Prosecco

Ohne

Cassis-Spritz "ohne" Cassis Sorbet, Soda, Prosecco o. Alkohol
Hugo "niichtern” Hollersirup, Alk.freier Prosecco, Soda
Dirndl "nichtern” Ingwer, Zitrone, Prosecco o. Alkohol,

Sanbitter Spritz Sanbitter, Alkoholfreier Prosecco, Soda
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- Eine uberraschende Mundreise durch die Alpen -

Euer Vertrauen - Unsere Mth in

3 Gangen 42.-
5 Gangen 58.-
mit

Gmias, Krautern, Salat, Fleisch, Fisch
und zum Schluss was Siass

ohne
Innereien, Exotischem, Lamm, Krustentiere

unbedingt
Geschmack, Respekt & viel Amore

- Weinreise -
Der passende Wein, abgestimmt auf jedes Gericht
3 Glaser  23.-

4 Glaser 28.-
- Bierreise -

Das passende Bier, abgestimmt auf jedes Gericht
3 Glaser 15.-

C 4 Glaser 19.-

GABRIELE



\fseien

Briah von de Kiah
Kraftige Rindersuppe. Kaspressknodel. Wurzelwerk.
6,5

Kiirbis-Kokossuppe ~ Vegan, Glutenfrei
Kiirbis. Kokosnussmilch. Steirisches Ol. gerdstete Kerne.

8,5
Wasser & Erde
Rote Beete-Ravioli. Chiemsee Raucherforellen-Fullung. Apfel-Kren-Sof3e.
16,9
Ziege “Flsa” Vegetarisch

Gefllte Ziegenfrischkidse-Marillen-Taschen. Feldsalat. Apfeldressing. Nusse.
Steirisches Ol

15,5
“Schissel voll Gliick” Vegetarisch, glutenfrei mdglich
Gemischte Blattsalate. Paprika. Gurke. Tomate. Sprossen. Croutons
5,8
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WW

Unser Klassiker
“Sauerbraten vom OX” 7 Tage eingelegte und sanft geschmorte Ochsenbacke
Selleriecreme. Spinatknodel. Rostzwiebeln
23,9 | klein 19,9

Hirschgulasch aus heimischen Waldern
Blaukraut. Preiselbeeren. Nussspatzle
21,9 | klein 18,9

Cordon bleu “Bavaria” glutenfrei moglich
Strohschwein. Obatzda. Kochschinken. Bratkartoffeln. Preiselbeeren
21,9

Maishdahnchenbrustfilet — glutenfrei méglich
eingelegter Kiirbis. Kirbis-Risotto. Kerne.

19.9
Zwiebelrostbraten glutenfrei moglich
Selleriecreme. Rostzwiebeln. Rotweinsofse. Bratkartoffeln
28,9
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WW

Lachsforellenfilet glutenfrei maglich
Kirbis-Purree. Erbsen-Gemtuse. Sprossen. Krensofse
23,5
Spinatknodel
Apfel-Parmesan-Sof3e. Krauterol. Zupfsalat
16,5

Kiirbis-Risotto vegan maglich, glutenfrei méglich
eingelegter Kurbis. Kernol. Kernd'l
15,5

Thai-Curry ~ vegan, glutenfrei maglich, lactosefrei

mit buntem Gemiise. Limettenblitter. Kokosmilch. Basmatireis
vegan 17,9
mit Hahnchenbrust 19,9
mit Lachsforellenfilet 24,5
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Créme briileé glutenfrei
Tonkabohne. Johannisbeer-Sorbet.

10,5
Lebkuchen-Parfait glutenfrei
Marillen-Réster. Glithwein-Reduktion.
8,5

Gebackene Apfelkiicherl
Vanilleeis. Sahne. Zimt und Zucker
8,5

BIO- ZwetschgenroOstersorbet  glutenfrei
frischer Zwetschgenroster. Baiser
6,9

Fur 2 Personen:
Karamellisierter Apfel-Schmarrn
Walnusseis. Zwetschgenroster
ca. 30 Minuten
24,9
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