HNGERFOOD & FLYING BUFFET

Je nach Veranstaltungsart empfehlen wir lhnen gerne frisches saisonales Finger-

food. Es dient fur lockere, gesellige und gehoben Veranstaltungen. Wahlen Sie

bewusst |hr Fingerfood aus. Sollten Vorweg gereicht werden oder planen Sie ein
Fingerfood-Mend? Wir helfen lhnen gerne weiter.

Rind

FLEISCH
(Ab 10 Stuck je Gericht erhalflich // ab 2,40 €)

Ceflugel

Schwein

Aufschnitt

Kalbspflanzerl mit
Kartoffel-Curkensalat

Mini-Burger

Rindertatar auf Rdst-
brot mit Kaperndapfel

Roastbeef-Trammezzini
mit Safran-Mayo und
Rauke

Roastbeef-Wirfel im
Sesam-Mantel mit
Asio-Salat

Roastbeef mit Wald-
beeren, Gurke und
Balsamico

Rumpsteckstreifen mit
Tomaten-Ziebeln,
Chutney und Meerret-
tich

Tafelspitz-Stlze mit
Radieserl-Dressing und
Kartoffel

Rosa Entenbrust-Caor-
paccio mit Mango
und SuRkartoffel

Ceflogel-Spargel-Sulze
mit Currydip

Putenpicatta mit To-
maten-Oliven-Salat

Henderl-\Wurzelwerk-
gemuUse-Pflanzerl mit
Curkensalat

Hahnchenbrust mit
Rotwein-/wiebel-Mar-
melade und Salat

Gebackene Hahn-
chen-Praline mit Zwie-
bel-Pflaumen-Chutney

Ceflugel-Salat-wrap

Mini-Schnitzel auf Kar-
toffel-Curkensalat

Mini-Quiche mit Speck,
Ei und Junglauch

Pulled Pork auf WeiR-
brottaler an BBO-Dip
und Karotte

Pulled-Pork ,Mini Bur-
ger’

Bergkase-Speck-Prali-
nen auf Krautsalat

Confierter Schweine-
braten mit Aprikosen-
senf und Krautsalat

Schinken-Trammezzini
mit Curry-Mayo und
Karotte

Schinken-Waldorfsalat-
Wrap

Mini-Schnitzel auf Kar-
toffel-Radieser-Salat

San Daniele Schinken
auf Feigen und Rauke

Sudtiroler Speck mit
Gurke, Hottenkaise und
Radieserl

Schinkenmousse mit
Tomaten-Carpaccio

Parmaschinken mit Min-
ze&Melone

Salomi-Cemuse-Tataor
auf
Bauernbrot-Schnitte

Bunter Spargelsalat mit
Sudtiroler Speck und
gepfefferten Erdbee-
ren



HSCH

(Ab 10 Stuck je Gericht erhaltlich /7 ab 2,80 €)

Gebeizter Lachs mit Gin-
Creme fraiche, Pumper-
nickel und Curke

Raucherforelle auf Berg-

linsensalat Sesam

Lachs-Forellencreme mit
Kren, Wirzbrot und Apfel

Gebeizter Lachs auf
Gurken-Sasam-Nudeln
mit Dressing

Lachstatar mit Gurke und

und Kren

Lachstatar auf

eingelegten Rohnen

Krabbenkichlein mit Wa-  Shrimps-Cocktail
sabi-Mayo und Ingwer

VECETARISCH / VEGAN

Raucherlachs auf Erdép-  Réaucherlachs auf Kartof-
felkcise mit Bauernbrot

fel-Radieser-Salat und
Kren

Chiemgauer Hechtpflan-
zerl mit Erdapfelsalat

Ceviche von der Ford-
Forelle mit Korionder und
Avocado

(Ab 10 Stuck je Cericht erhaltlich // ab 2,40 €)

Vegetarisch

Vegetarsich

Vegan

Antipasti Gemise mit Mozzarella

Feige mit Ziegenkdase, Passions-
frucht-Mark und Honig

Falofelballchen mit Avocado-To-
matensalat

Bulgursalat mit Feta und Harissa

Cemuseflon

Wuirzige Kase-Oliven-Tarte mit
rohe Tomaten-Oliven-SoRke

Ziegenfrischkase-Crostini mit To-
maten-Feigen-Kompott

Buffelmozzarelle mit suf eingeleg-
ten Tomaten und Fenchel

Risotto-Pralinen auf Asia-Salat

Mini-Quinoa-Pflanzerl mit Chutney
und Avocado

Fenchelsalat mit Blutorange und
Mozzarella

Edelpilzcreme mit Bime und Wild-
reispuffer

Muskat-Karbis-Muffin mit Pflaumen-
Pilz-Ragout

Spargelsalat mit gepfefferten
Erdoeeren

DESSERT

SUR eingelegte Tomaten mit zitro-
nigem Fenchel

Kichererbsensalat mit Gurke, Kori-
ander, Minze und Chili

Blumenkohl-Cousocus mit Gem(-
sepflanzer]

Schwarzwurzeln mit Orangen-Vao-
nille-Vinaigrette und Mandelflakes

Gazpaccho

(Ab 10 Stuck je Gericht erhalilich // ab 1,90 €)

Panna Cotta mit

Beerengritze Orange

Birne Helen mal anders

Buttermilch Panna Cotta Apfel-Streussel-Ku-
chenschnitte

mit Passionsfrucht

Bayerisch Creme mit

Schwarzwalder
Kirschtorte im Glas

Coffee-Gelee

Kuchenschnitte

Kaffeemousse mit Irish

WeiBes Schokoladen-
mousse mit Himbeeren

Zwetschgen-Streussel-

Mohnmousse mit
Sauerkirsche

Zwetschgenrdster mit
Zimt-Crumble

Zitronengras Panna Cot-
ta mit Ananas-Minze-
Paprika-Salat
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Pfeffer
Sepp:

Johannes:
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Rudi:
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Jonas:
Josef:
Heinz:
Flori:

Laura:
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Danielle:
Stephi:
Kathi:
Verena:

SCHNITTCHEN
(Ab 10 Stiick je Gericht erhaltlich // ab 3,60 €)

Aivar, gebratene HUhnerbrust, Schnittlauch, Meersalz, indischer

Avocadocreme, Wacholderschinken, Limette, gerdsteter Sesam
WeiBwurst, stBer Senf, rote Zwiebel. Schnittlauch

Chorizo, Senf-Schnittlauch-Creme, Avocado

Roastbeef, Senf-Dill-Dip, Gurke, Rostzwiebel

Leberkése, Essiggurke, Aprikosen-Senf, Honig

Forelle gerduchert, Kresse, Kren, Zitronen-Frischkase
Lachscreme, Paprika, Kresse

Griebenschmalz mit Apfel, Réstzwiebel, Radieserl

Deftige Salami, Essiggurke, Senf-Frischkdse-Creme, Schnittlauch

Frischkadse, Avocado, Honig, Granatapfel, Kresse
Feigen-Ziegenkase mit Honig und Rauke
Obatzda, Birne, Kresse, Rostzwiebel
Camembert, Tomaten-Zwiebel-Marmelade, Honig, Nuss
Rauke-Frischkadse von der Ziege, Paprika, Honig
Mozzarella, Tomaten-Dip, Kréauterpesto



BUFFETS

Buffet A ,Bayern“

Verschiedene Brotsorten, Brezen, Obatzda, Kartoffelkas, Radieserl, Pfefferbeis-
ser, Bayerische Kaseauswahl, Raucherfisch-Variation
Tafelspitz-Carpaccio mit SchnittlauchsoBe und Kren, Vitello Bavaria, Tomatensa-
lat, Krautsalat, Gurkensalat, Kartoffelsalat
+++
Ofenfrischer Spanferkelbraten, Leberkédse, Rindsbackerl, DunkelbiersoBe, Rot-
weinsoBe, mittelscharfer Senf
Kasespatzle mit Rostzwiebeln, Semmelknddel, Blaukraut
+++
Bayerisch Creme mit Orange, Apfelstrudel mit VanillesoBe
Schokoladenmousse mit Himbeere

Buffet B ,ltalien“
Verschiedene Chiabatta & Brotsorten, Salzbutter, verschiedene Anti Pasti,
Bruschetta mit Tomate,
Schinken- & Salamiplatte, Tomate-Mozzarella, Mortadella und Grissini, Mailander
Salami,
Vitello tonnato, Rindercarpaccio mit Parmesan und Rauke
+++
Saltimbocca vom Kalb mit Salbei und Parmaschinken
Gebratene Perlhuhnbrust mit Rotweinzwiebeln und Polenta-Schnitten
Mediterraner Fisch auf buntem GemdUse
Hausgemachte Ravioli, TomatensoBe, Rosmarinkartoffeln
+++
Panna Cotta mit Himbeere, Hausgemachter Tiramisu,
cremige Schokoladenmousse
Parmesan mit Feigenmarmelade



Buffet C
Rustikale Brotauswahl, Krauterbutter,
Auswahl an frischen Salaten und verschiedenen Dressings, Rindercarpaccio mit
Parmesan und Rauke,
Raucherlachs mit Kren und Zitrone, Salat ,Caprese® mit Basilikumpesto,
Tafelspitz-Scheiben mit Marinade,
saure Essigknddel, Roastbeef mit Safran-Remoulade
+++
Schweinefilet im Speckmantel und Rotweinsol3e
Kalbstafelspitz mit Wurzelwerk und MeerrettichsoBe
Scampi-Gemuse-Pfanne mit Krauter-Gnocchi
Kartoffelgratin, Spatzle, Rosmarinkartoffeln
+++
Apfelblechkuchen mit Streussel, Mohnmousse mit Kirschen, Birne Helene im
Glas
Kleine Kaseauswahl mit Chutney

BBQ-Buffet
Salat von Kirschtomaten und Buffelmozzarella, Kartoffel-Gurkensalat, Nudelsalat,
Cole-Slaw-Salat,
Auswahl an frischen Salaten mit diversen Dressings, Rustikale Brotauswahl mit
Butter, Krautsalat, Melone mit Schinken
+++
Rinderlendensteaks, marinierte Hahnchenbrust, verschiedene Grillwlrste, Grillka-
se, Schafskase-Paprika-Packchen,
ScampispieBBe, Maiskolben, Schweinenackensteaks, buntes GemUse, Ofenkartof-
fel mit Sour Cream, Rosmarinkartoffeln
BBQ-Dip, Curry-Dip, Lickei-Dip, Ketchup, Knoblauchbutter
+++
Bunter Obstsalat, WeiBes Schokoladenmousse mit Himbeeren,
Zwetschgenkuchen



MENU

So vielfaltig die Winsche unserer Kunden sind,
so bunt und kreativ werden auch unsere Menus.

Hier sehen Sie unsere Menubeispiele:

Menu 1
Rinderkraftbrihe mit 2erlei Einlagen Ihrer Wahl und Gemusestreifen
+++
Bayerischer Spanferkelbraten mit StarkbiersoB3e, 2erlei Knédel und Krautsalat
+++
Bayerisch Creme mit Beerenragout

Menu 2 .V risch®
Tomatenessenz mit GemuUse und Basilikum-Nockerl
+++
Bunter Gemusestrudel mit Selleriepiree, Schnittlauch-Joghurt & gepufften Ama-
ranth
+++
Bayerisch Creme mit Beerenragout

Menii 2
Karotten-Ingwer-Apfel-Suppe mit Croutons
oder
Spiantknddel-Carpaccio mit Parmesanmousse, Vinaigrette und Salat
Kohlrabi-Carpaccio mit Radieserl-Buttermilch-Vinaigrette, SalatstrauBchen &
Ciabatta-Chips
+++
Geschmorte Schweinebackerl in RotweinsoBe, mit Brezenknddel & Blaukrautpu-
ree
oder
Geschmorte Graupen-Paprikakraut-Roulade & Chili-Tomaten-SoBe und Schnitt-
lauch-Schaf-Joghurt
+++
Apfelstrudel mit Vanille-Tonkabohnen-SoBBe und Waldbeeren-Prosecco-Gelee



Menu
Chiemseefisch-Ceviche mit Kren-Kerbel-Mayo & Schwarzbrot-Grost’|
oder
Kohlrabi-Carpaccio mit Radieserl-Buttermilch-Vinaigrette, SalatstrauBchen &
Ciabatta-Chips
+++
Schweinefilet in Krauter-Amaranth-Mantel, mit PortweinsoBe, Selleriepiree
und Kurbiskern-Kartoffel-Rosti
oder
Karotten-Ingwerknddel mit Lauch-Chili-Gemuse und Rdstzwiebeln
+++
WeiBbier-Bieramisu mit kandiertem-Obst

Menl 4 ,Vegan®

Miso-PlUree mit geflammten Lauch & gepufften Amaranth
+++
Fermentierte Tomatenessenz mit Gemuse und Brennessel-Nocker!
+++
Krautwickerl mit Gemuse und bayerischem Reis gefullt, dazu StBkartoffelplree
& RotweinsoBe
+++
Schoko-Walnuss-Brownie mit Beeren

Menu
Feige & Ziegenkase mit Honig & Passionsfrucht-Mark
oder
Fruchtiger Geflugelsalat mit Wildkrdutern und Pumpernickel-Chips
+++
Geschmeidiges Rindergulasch mit Semmelknédel
oder
Zanderfilet gebraten, mit Kartoffel-Kren-PlUree und KrebssoBe
+++
Kaiserschmarren mit Marillenréster



Menii 6
Sousvide gegarter Schweinebauch mit Senf-Pilz-Creme und Sesam-WeiBkraut
oder
Gebackener Salz-Sellerie mit Senf-Pilz-Creme und Sesam-WeiBkraut
+++
Krenschaum-Sutppchen mit Schwarzbrot-Croutons und Kerndl
+++
A) Roastbeef rosa gegart mit PortweinsoBe, Speck-Bohnen und Kartoffel-Kur-
bis-Rdsti
B) Putenroulade mit Spinat-Tomatenfrischkase-Fullung, Kartoffel-Kirbis-Rosti
und Speck-Bohnen
C) Rosa Lammkaree mit Krdutermantel, Couscous und Speck-Bohnen
D) Chiemgauer Fischpflanzerl auf Kartoffel-Radieserl-Salat und Vichy-Karotten
E) Zanderfilet gebraten auf Gemuse-Couscous und Vichy-Karotten und Man-
delsoBe
F) Spinatknddel mit Apfel-Parmesan-SoBe und Schnittlauchol
+++
Kokos-Panna-Cotta mit Ananas-Ragout

UNSER TEAM

Wir stellen héchste Anspriche an die Zufriedenheit unserer Kunden, sowie an
unsere Mitarbeiter. Qualifiziertes und maximal motiviertes Personal, welches sich
mit dem Servicegedanken identifiziert, garantiert Ihnen ein positives Geflhl auf
Ihrer Veranstaltung.

Vereinbaren Sie jetzt einen Termin zur Planung fur Ihr

ganz spezielles Event!




